LET S START THE PARTY

Ne alechel cocktails

The mather of the lamb

Wake up baby!

Fresh w:lgetuﬂ'es, cold pressed
and not past eurized

Real fruit

Black tea con limén y eldelflower
Black tea with lemon and alderflowear

Zumo de pma [ima, granadina y ginger ale
Pineapple juice, lime, grenadine and ginger ale

Hertera? seguro... pero estd buenisimo
Uncool? yes... but tastes great

En coctelera por favor (ne frozen)
In shaker please (not frozen)

Con el bitter amazénico peruano Chuncho!
With bitter Peruvian Amazonian Chunchal

Con licor de ::ufi Meret / With Merlet coffea 1|'::|~ueur

Tequila 100% agave Espolén y lima recién exprimida
Es:pu!un tequlFa 100% - agave and frﬂshnh_.r squunmd lirme

:Cuién no conoce [os Mug de cobre!?
ho doesn’t know the copper Mug!?

ENJOY FRUIT ANYTIME

Naranja, fresay pfﬁtmu { Orange, strawberry and banana
Zanahoria, manzana y jengibre / Carrots, apple and ginger

Sandia, limén y menta/ Watermelon, leman and mint

Piria, manzana y menta / Pineapple, apple and mint

Agua de coco verde organico / Organic coconut water

Espinacas, apio, _jmg:bre manzana y lima
Spinachs, celery, ginger, apple and lime

Semullas de chia, espinacas, peggm menta, manzana, mange y lima
m

Chia seeds, spinachs, cucu mint, apple, mango and lime

Remolacha, granada, zonchoria, jengibre, limén ¥y manzana
Beet, pomegranate, carrot, ginger, lemon and apple

E'ol de fruta de temporada / Bowl of mixed fruit
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GELATO Helado con natay galleta (limon, frambuesa o turren)

3.50€ / 6€ lce cream with cream and biscuits (lemon, raspberry or nougat)
Eis mit Sahne und Waffel (Zitrone, Himbeer oder Turran)
Créme glacée a la creme et biscuit (citron, frambeise ou nougat)

YOGUR Yogur con frambuesa, arandanos, platano y sirope de algarroba

&6E Yoghurt with raspberries, cranberries, banana and carob syrup
.lu.ghurt mit Himbeeren, Heidelbeeren, Banane und Johannisbrot-Sirup
Yaourt a la framboise, m}rtr'.'l'l'es banane et sirop de caroube

AFFOGATO Helado de vainilla, Baileys y espresso

Q€ Vanila ice cream, Baileys and espresso coffee
Wanilleeis, Baileys und Espresso
Creme glacée a la vanille, Baileys et expresso

TATIM 12’ Milhojas con mix de frutas caramelizadas y helado de turron

BE Mille-feuille pastries with an assortment of caramdised fruit and
nougat ice cream / Blatterteiggebdck mit gemischten karamellisierten
Frichten und Turron-Eis / Milefeuille au fruits coramelisés et glace au nougat

CREPES Mutella o dulce de leche con helado de vainilla y nata

g€ Mutella or caramel with vandla ice cream and cream
Mutella oder ,,Dulce de leche® (Milchkonfitire) mit Vanilleeis und 5ahne
Nutella ou dulce de leche avec glace ala vanille et créme

FRUTA Bol de fresa, platano, pina, kiwi, arandanes, maracuyay frambuesa

9.50€ Scoop of strawberry, banana, pineapple, kiwi, cranberry, passion fruit
and raspberry ice cream / Obstbecher mit Erdbeeren, Bananen,
Ananas, Kiwi, Heidelbeeren, Maracu!a und Himbeeran
Hddej‘i'ur.m bm anes, ananas, kiwis, myrtdles, fruits de lo passion et frombosses
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4.50€ Capuccino
Espresso, leche fresca y cacao en polvo
Espresso, fresh milk and cocoa powder

5€ Shakerato
Espresso doble y sirope de azicar de cafia Clément
Double esprasso an Clament cane sugar syrup

6,500 Frappe
Con topping de natay canela
With cream and cinnamon tc:pp'lng
L
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3.50€ Ea G reg
Té negro blend (aroma de bergamota natural y flores de malva)
Black blend tea (aroma of natural bergamnt and mawve flowers)
3,50 Green Tea Asian Sencha Bio f Asian Sencha Lemonade
3.50€ Mint Menta piperita silvestre/ Wild Peppermint
3.50€ Spirulina‘fitalit:,r
Alga espirulina con citricos, manzana y zanahoria
Seawood spirulina with citrus, apple and carrot
3.50€ Jockey Strawberry Flower

Marzanilla romana, flores, fresa, frambuesa pera y manzana

Chamomile, flowers, strawberry, raspberry, pear and apple

4,50 Mateha Latte
Te matcha con leche entera / Matcha tea with whole milk
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GAZPACHO
15€

PIMIENTOS
13€

CALAMARES
19€

ANCHOAS
22€

GAMBAS
23€

JAMON
28€

Sopa de verano con crunchy de Jdn.nann de ajo
Summer soup with crun h:mmdgwi'mbr { Sommerliche Suppe mit knusprigem
Schinken und Knoblauchbrot / Soupe d'eté ou jambon crogquant e pain al'al

Pimientos verdes de “Padron” fritos ) ﬂ
Fried “Podron” green / Gebratene, kleine griine Paprika der Sorte “Padrn” (scharf) /
Poirans verts frits ‘m

Calamares fr itos con mix harinas, pimientos del :du-:u*. y mayonesa de wasabi
H‘redsqndwi:h amacture of flour, H:ldrm sand im mse:"Mrthl'nehImE:hung
panierte, frttierte Ti g, klene g prika derSute“Padmn’urdWEElhi-thumrm
Cuhmfmsm-ecmnﬂmgedefn'nﬁ de ponvrons du padron et dem ayonnaise ou wasabi

Anchoas de Cantabria ‘Daoble cera’ (6 uds)
‘Diable cere’ Cantabria anchowies &)/ Sardellenfilets aus derm Eantabrischen
Meer der Grolie “Doppelnull® (5 Stick) £ Anchous de Cantabne *Double zero(6unités)

Gambas al ajillo con lemon grass, lima kaffir, chili frescoy pan de: :-:9|t--:|u_||-nt-
Gmhcp'mnm lemon grass, m rlime, fresh chili end cris nﬂ‘rrﬁreudfﬁamelen PIVIE,
Knoblauch und Zitronengra r-Lirmetten, fischarn Chill und knuspg@m Brot mit O

Crevertesal'al ala ::m'mnd'e mkq‘ﬁr mpmfrm etmpm a Mhuile erou sllont

Paleta iberica de bellota Domecq Huelva 80 grs.

Huelva ocom-fed lberian shoulder of ham (80 g)/ Ibérico-Eichelmastschinken vom
Worderlufder Marke cqaus der Provinz Huelva 80 E
Pdlette ibérique de jambon nourri au gland Demecg Hueva B0 gr.

PlZZ A

DON JULIO
18€

4 ESTACIONES
19€

IBIZA
21€

GAMBAS
21€

BIANCA
21€

LA ROJA
24€

Bonite del norte El Velero y cebolla morada
El Velero bonito del norte tuna andred onions
Weiltar Thun der Marke “El Velers™ mitvicletter Zwizbel

Thon du nord EI Velero et oignen violet

Funghi, corazon de alcachofas, guanciale stagionato y aceitunas
Mushrooms, artichoke hearts, guanciale stagionate and olives
Funghi, Artischockenherzen, Guanciale Stagionato und Oliven
Champignon, ceeur d'artichouts, guancide stagionato et olives

Sobrasada, pollo payes y butifarra negra

Sobrassada sousage, free-range chicken and Betifarra sausage

Sobrasada (mallorquinische Paprikaweichwurst), Landhahnchen und Blutwurst
Sobrasada, poulet et soucisse noire

Gambas, calabacin, a_ic- ¥y aceite
Prawns and courgettes s garlic and ol
Garnelen, Zucchini, Knoblauch und O
Crevettes, courget tes, il et huie

Cabra, parmesano, gorgonzola dulce y ajo negro

Goat, parmesan cheese, sweet gorgonzola cheese and black garlic
Ziegenkdse, Parmesan, milder Gorgonzola und schwarzer Kneblauch
Chewe, parmesan, gorgonzola sucre et ail nowr

Paleta iberica de bellota Domecq 40gr, Parmigiano Reggiano y rucula
Domecq acorn-fed lberion shoulder of ham (40 g), Parmigiano Reggiono and rocket /
Ibarico- Eichelmastschinkenvem Verderlauf der Marke Domecq 40g, Parmigiano
Reggiano und Rukela / Polette ibérique de jom bon nourri au gland Domecq Huelva
40gr, Parmigiano Reggiano et roquette

KIDS

PIZZA
14€

CALAMARES
14€

BURGER
14€

Pirza Margarita
Margarita pizzra / Pizza Margarita / Pizza Margarita

Calamares fritos con patatas fritas
Fried squ}d' and &lfps { Frittierte Tintenfische mit Pormmes frites f
Calmars fn'i‘s avEeC fn'i‘es

Con ternera Angus, pan tierno, queso havartiy patatas fritas

With Angus beef, fresh bread, havarti cheese and chips

Mit Kalbfleisch vorm Angus-Rind, zartem Brot, Havarti-K3se und Pormmes frites
Avec du veou Angus, du pain tendre, du fromage Havarti et des frites

MAINSTREAM

PAN
5C

MR. POTATO
5,50€

MEDITERRANEO
13€

CABRA
21E

TRICOLOR
22€

POLLO

23€

BURRATA

23€

RAVIOLI

RISOTTO

BOGAVANTE

Pan de aceite c u&llmm con tomate restregado “Roseta” ) ()
Crispy garlic bread with “Hoseta” peeled tomatoes

HnusEnrl as Brot mit O und annat@nrnus “Roseta”

Pain @ I'uile croustilant et fmt‘te a la tomate “Rosette”

Patatas fritas caseras con salsa pi:antn del chef € & O

Homemade chips with the chef' pm]-r SOUCE

H:usg@m;cht@ anm@s ﬁltEE mit pikanter Sauce nach Art des Kichenchefs
Frites mason avec souce epmee du chef

Hummus de remalacha, crudites y focaccia (cebolla/aceituna kalamata) @ ©
Beet hummus, crudités and focaccia (onions/kalamata olives) / Rote Bete-Hummus,
Reohkost-Gemnise und Focaccia (Zwiebel’ Kalamata Oliven)

Houmous de betterave, crudités et focaccia (olives oignon/kalamata)
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Mezclum, cebolla encurtida, huevos de coda iz, papayay vinagreta de cacahuete ﬂ

Mixed leaf solad, pickled onions, qual eggs, papaya ﬂndpemut vinaigrette
Gemischter Blattsalat, Essi mbeln Wachteleier, Papaya und Erdnum-‘u""na:Fr@tte
Mezclum, cignon mariné, ceufs de cm'.'l'l'e vinaigrette a la papaye et a l'arachide

Quieso de cabra plancha, |-||t-Jh chimichurmri de pi unln crema de aguacate
Grilled goat’s cheese, lentils, piquillo pe chimichurri and creamy avocado
G@bﬁltﬂﬂﬂf Zi k;ng Linsen, glzmmhum uce mit scharfom F';lpnk;l und Avecadocrame
Fromage de ?ﬂ evre, lentilles, chimichurr ou piquillo et creme d'avocat

Ventresca con mix de tomates, costrones de pany ajetes tiernos

Tuna belly with an assortment of tomatoes, bread croutens and tender garlic
Bauchfleisch vom Thunfisch mit g@mlschten Tomaten, Crolitons und grilnem Knoblauch
Ventréche avec mélange de tomates, croites de pain et ail tendre

Pollo a baja temperatura con salsa Thai y huevos de codorniz
Slow- cooked t:hmlken with Thai souce and quad eggs

Bei niedriger Te mperatur gegartes Hahnchen mit Thai-Sauce und Wachtaleiern
Pouler basse tﬁnpemture avec sauce thailandaise et ceufs de caille

Artigiana segun sugerencia O
Amgmnu according to sUggestions
Artigiana nach Wahl

Artigiona selon suggestion

Ravioli stuffed with truffles, ricotta and nuts with parmesan souce
Ravicli gefullt mit Triffeln, Ricotta und Missen mit Parmesansauce
Ravioli farcis a la truffe, a la ricotta et oux noix avec sauce au parmesan

Arborio rice with scallops, squid, mussels, plankron ala Marinera / Reis der Sorte ®Aboric” mit
Jakobsmuscheln, Tintenfisch, Miesmuscheln und Plankton nach Seemannsart /
Riz arboricole avec pirm cles, calmars, moules, plancton et fruits de mer

“Chitarra” spaghetti with lobster, mussels, cherry and seafood souce
Spaghetti (Chitamra™ mit Hurnmer, Miesmuscheln, -Tornaten und Sauce nach Seermannsart
Spaghetti “chitarra” avec souce ou homard, moules, cerises et fruits de mer

#THISISTHEPLACE

COMPARTE TUS MOMENTOS CON MOSOTROS

Beach sereice + 105

ﬂ- Apro paravegeTarianos

SHARE YOUR MOMENTS WITH U5

@ jockevibiz H Jockeyibiz

Apre para caliaces
Suiznble for cdioc

Disporemosde pan sin glumen (10 min)
e have ghizen-{ree bresd (1 Omin.)

t} Apra paraveganos
Snirable forvepms

CLASICOS

WOK
Fi.

PULPO
24€

CURRY
7C

POKE
F L

CEVICHE
7E

TARTAR

D) =

Col kale, verduras, arrn:ja:min}r soja @ ©
cabbage, vegetables, josmine rice and soybeons
Grunkshl, Gemise, Jasminreis und Soja

Chou fnse Iegumes riz ou jasman et soja

Pullrn al grill con espuma de patata }rJalmantnn de la Vera

Grilled octopus with cremnycﬂnt:tues and La Vera paprika / Krake vom Grill mit
Kartoffelschaum und gerduchertam P;ldﬁn'k:l uh-'er derMarIv:e “Vera"

Poulpe grillé avec mousse de pomme de terre et paprika de La Vera

Curry rojo con pelloy fideos Chukasoba en dos texturas
Red curry with chicken and Chukasoba noodles i two tedtures
Rotes Hahnchencurry mit Chuka Soba Mudeln in zwei Tacturen

Curry rouge au poulet et nouilles Chukasoba en deux textures

Salman, e awns, edamames, wul:m'reun avocads
Lachs, Eb melen] Edamame Bohnen, Wakame Algen und Avocado
Snumnn crevettes roses, haricots brmr:he edamames, wakamé et avocat

Salmeén, ga %(mha eby, edamames, wakame y aguacate

Ceviche de lubina }riamha:; con boniate asado, maiz tostado y algas

Seq bass and prawn ceviche with roast bonito tuna, teasted corn and algae / Ceviche vorm
Wolfsbarsch mit Gamelen, gﬂhratnmn SiBkartoffaln, Enrnstﬂtnm Mais und Algen f
Ceviche de bar et de crevettes d la patate douce rétie, au mais grillé et aux algues

Tartar de atun con ensalada de algas, ;ﬁua:atn y salsa miso
Tuna tartare with algoe and avecado salad and miso sauce
Tartar vom Thunfisch mit Algen-Avocade-Salat und Miso Sauce
Tartare dethon avec salade d'algues, avocat et souce miso

L MAR

MEJILLONES
Fi.

SALMON
26€

ATUN
32€

KING CRAB
39€

Mejill-:-ne-s con salsa marinera
Mussels with seufn od souce [ Migsmuscheln mit Sauce nach Seemannsart /
Moules ala sauce de fruits de mer

Tartar de salmon con queso crema, mange y cebolla frita

Salmon tartare with creamed cheese, mango and fried onions

Tartar vom Lachs mit Cr@m@kase M.:n.gc: und .gebrat@nem Lwiebel
Tartare de saumen ou fromage d la créme, mangue et oignons frits

Loma de atun (Poco hecho) con fideos chula saba, verduras:,r salsa teri],.raki

Tunalom (cockedrare) with chuka sobanoodles, vegetables and teriroks souce / Thunfischiilet
(nicht garz durchgebraten) mit Chuka Soba Mudeln, Gemise und Teriyaki Sauce /

Longe de thon (peu cuite) avec nouilles au chuka, legumes et souce teriyaki

King Crab con mayonesa magrebi gratinada, tartar de aguacate y tomate semiseco

King crab with browned m aghrebi mayonnaise, avocado tartare and semi- dried tomatoes /
K.onigskrabbe, gratiniert mit maghrebinischer Ma}rnn naise und Tartar aus Avocado und
halbgetreckneten Tomaten / King Crab avec gratin de mayonnaise maghrébin, tartare

d'avocat et tomates emi-séches

CARNES

CARPACCIO
22c

BURGER
26€

CORDERO
29€

BLACK AMGUS
36€ (250 grs.)

Ca ::lu dn Black Anﬁus con elo, rucula, pifiones y parmesano
Bla accio with grapefruit, rocket, pine nuts and parmesan cheese
Carpacr:ln Vo I;:dr:.aﬂ.ngus Rind mit Gr:pefrun: Rukola, Pinienkarnen und Parmesan

Carpaccio Black Angus avec pamplemousse, roquette, pignons de pin et parmesan

Aﬁus U.S.A. (Poco hecho) con guacamole, picada de pimientos, ensalada y cilantro
Angus beef (cooked rare) with gjmnnde,chq:ped peppers, salod and corander/ Rind
aus den LULSA. (Medium Rare) mit Guacamole, gehacktemn Faprika, Saltund Konander /
Anqus Etats-Unis (Peu cuit) avec quacamole, pmrmshm‘}es, sd'udeet corandre

Paletilla de cordero con tabbouleh y chalotas confitadas

Shoulder of lamb with tabbouleh and condied shallots

Lammschulter mit Tabouleh und langsam in e] gegarten Schalotten
Epuu!e d’agneou ou taboulé et échalotes confites

Black Angus con pure de patata o patatas fritas

Black Angus beef with mashed {gm‘:mes or chips

Black Angus Rind r1'||t Kartoffelpuree oder Pommes frites
Black Angus avec purée de pommes de terre ou chips



