PAN
5€

GAZPACHO
15€

CALAMARES
19 E

ANCHOAS
22€

GAMBAS
23 €

PULPO
24 €

JAMON
30€

TRICOLOR ZOE
21€

GRIEGA
21€

VERDE
23 €

POLLO
23€

SALMON
25€

CEVICHE
27€

TARTAR
32€

KING CRAB
36€

OLE!
PARA PICAR

Pan con tomate
Bread and tomato / Brot mit Tomate / Pain a la tomate

Sopa de verano con crunchy de jamon y pan de ajo

Summer soup with crunchy ham and garlic bread

Sommersuppe mit knusprigem Schinken und Knoblauchbaguette
Soupe d' éte avec du jambon croustillant et pain a [ail

Calamares fritos con harina acompanados con mayonesa de wasabi
Fried Squids fst}rl'e ﬂour batter) accompanied with wasabi mayonnaise
Calaman (Tintenﬁschringe) in Mehl gebraten und Wasabi—Mayonnaiﬁe

Calmars frit avec de la farine et accompagné avec mayonnaise wasabi

Anchoas de santona con pan y tomate
Santona Anchovies with bread and tomato / Santona Sardellen mit Brot und
Tomaten / Santona Sardellen mit Brot und Tomaten

Gambas al ajillo
Garlic prawns / Knoblauchgarnelen | Crevettes a l'ail

Pulpo al grill con espuma de patata y pimenton de la Vera

Grilled octopus with potato foam and paprika “de la Vera”

Tintenfisch vom Grill mit Kartoffelschaum und gemahlener Paprika
Poulpes grilles avec de la mousse de pomme de terre et du paprika de la Vera

Jamon iberico de bellota
Acorn cured ham / Bellota Schinken [/ Jambon de gland

ENSALADAS

DELICIOUS FRESH SALADS

Burratina, tomate siciliano, aguacate, manzana y albahaca
Burratina, Sicilian tomato, avocado, apple and basil

Burrata, sizilianischen Tomaten, Avocado, Apfel und Basilikum
Burratina, tomate sicilien, avocat, pomme et basilic

Canénigos con crema feta y olivada de Kalamata

Feta, kalamata olives, mache, tomato and walnut vinaigrette

Feta, Kalamata-Oliven, Feldsalat, Tomaten und Walnuss-Vinaigrette
Fromage feta, olives Kalamata, mdches, tomate et vinaigrette aux noix

Ensalada verde con verduras asadas y vinagreta de trufa
Green salad with roasted vegetables and truﬂge vinaigrette

Gruner Salat mit gebratenem Gemuse und einer Triffelvinaigrette
Salade verte aux légumes roties et une vinaigrette a la truffe

Pollo especiado con salsa tzatziki (menta, yogur y pepino)

Spiced chicken with tzatziki sauce (mint, yogurt and cucumber)
Gewurztes Hahnchen mit Tzatzikisosse (Minze, Joghurt und Gurke)
Poulet epice a la sauce tzatziki (menthe, yaourt et concombre)

Rolls de pepino y salmon sobre crema de aguacate y semillas de granada
Cucumber and salmon rolls on avocado cream and pomegranate seeds

Rollchen aus Gurke und Lachs auf einer Creme aus Avokado und Granatapfel
Rouleaux de cocombre et saumon sur de la créme a lavocat et des graines de grenade

COOL FIsH

CEVICHE - TARTAR

Ceviche de lubina y gambas
Sea bass and prawns ceviche / Ceviche von Wolfsbarsch und Garnelen
Ceviche de loup de mer et crevettes

Tartar de atan con aguacate, mango, algas wakame y mayonesa de criticos
Tuna tartar with avocado, mango, wakame seaweed and citrics mayonnaise
Tartar aus Thunfisch mit Avokado, Mango, Wakame und Majondse aus Zitrusfriichten

Tartare de thon a lavocat, avec du mangue, wakame et de lo mayonnaise aux agrumes

Tartar de King crab, aguacate y champinones con sorbete de lima

King Crab tartar, avocado and mushrooms with lime sorbet

Tartar aus Riesenkrabben mit Avokado, Champignons und Limettensorbet
Tartare de King Crab, avocat et champignons avec du sorbet au citron vert

BUBBLES
12€

RON
12€

VODKA
12€

MEZCAL
13€

TEQUILA
13€

VV.AA.
13€

MOCKTAILS
9L

1991
PIMAME
BODY HEAT
MORNING
SUNSET
FLOR
GREEN

COCO
10€

) '&a J—‘
1 i
CcC) ST, U Q
o~ LY
LET'S START THE PARTY
Finito Espumoso, Campari, fino, pina y azlcar
Aperol Spritz Espumoso, Aperol, soda y aceituna

5trilwn»arl:mrr:wr Daikiri Ron Plantation (3 Stars & Original Dark), fresa,

lima y aztcar

Pina Colada Ron aromatizado con coco, ron Plantation Ongmal Dark,
pma leche de coco y lima

Caipiroska tropical Vodka Cristalnaya, maracuya, lima y azicar

Espresso Martini Vodka infusionado con vainilla y Kunquat, espresso,

sirope de canela y Baileys

Bloody Mary Vodka Cristalnaya, tomate, limon, salsa Worcestershire,
oporto ruby, pimienta, sal, tabasco y rabano

Mezcal Mule Mezcal Verde, lima, licor de jengibre, azicar y ginger beer

Mezcal Tiki Mezcal Verde, ron Plantation Original Dark, Dry Curagao

P.Ferrand, orgeat, sirope de maracuya, lima, naranja y pina

Merida Teqmla Calle 23 Reposado, limon, naranJa sirope de 3 agave, lima,

pepino, apio y ginger ale
Margarita (Short Drink) Tequila Calle 23, triple sec Merlet y lima
Hierbas (Short Drink) Licor de |biza, licor de hierbas Chartreuse,

mermelada de naranja amarga y mango

Sake Sake Tai Honjoso, liman, licor de jengibre, sirope de mandarina,
clara de huevo y ginger beer

Pisco (Short Drink) Pisco Bar Sol, licor de pera Merlet, lima, sirope vainilla,
clara de huevo y biter Elemakule lel

Gin (Short Drink)
Gin Brockmans, licor de almendras Disaronno, pomelo, lima,
clara de huevo y azucar

Whlsky (Short Drink) Whisky Smokhead, verma Dos Déus, naranja,

limén, clara de huevo y biter de apio
Jasmine Naranja, pomelo, sirope de agave y Lime & Jasmine Fentimans
Cucumber Arandanos, manzana, limon, pepino y ginger ale

Tiki Pifa, leche de coco, sirope de chocolate y Rose Lemonade Fentimans
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'7. ZUMOS

Naranja, fresa y platano / Naranja, fresa y platano All juices 8 €
Pina, manzana y menta / Pina, manzana y menta

Sandia, limon y menta / Sandia, limon y menta

Naranja y pomelo / Naranja y pomelo

Zanahoria, manzana y jengibre / Carrots, apple and ginger

Manzana, apio y pepino / Manzana, apio y pepino

Platano, té matcha, leche fresca y sirope de agave
Banana, matcha tea, fresh milk r:mJ agave siroup

Agua de coco verde organlcof Drganlc coconut water

Cubierto 2€ (bread & all i oli) / Beach service + 10%

MEJILLONES
21€

CALAMAR
25€

SALMON
27 €

BACALAO
29¢€

BURGER
25€

KHAO SOI
27 €

POLLO
27 €

PATO
32€

TERNERA
38€

LINGUINI
26€

RAVIOLI
27€

RISOTTO
27 €

DEL MAR

FISH & SEAFOOD

Mejillones acompanado de salsa marinera
Mussels fishermans st}d‘e { Muscheln a la marinera / Moules de roche a la mariniere

Calamares a baja temperatura, salteado con tomate ajo y perejil y
salchicha de cerdo negro ibicenco

Low-temperature squid, sauteed with tomato, garlic, parsley

and black ibicencan pork sausage

Tintenfisch bei geringer Temperatur zubereitet mit gebratener Tomate,
Knoblauch, Petersilie und einer Wurst vom schwarzen |bizenkischem Schwein
Calmar a basse temperature, sauté avec des tomates, de I ail, du persil et
saucisse de porc noir d’ Ibizan

Salmon sobre falso risotto de quinoa, tinta de calamar y parmesano
Salmon over fake quinoa risotto, squid ink and parmesan

Lachs auf Quinoa Risotto in Tinte vom Tintenfisch und Parmesan
Saumon sur un faux risotto de quinoa, lencre de calmar et parmesan

Bacalao con arroz meloso de sobrasada y coulis de pimientos del piquillo
Cod with brothy rice of sobrasada and coulis of piquillo peppers

Kabeljau mit Cremigem Reis aus "sobrasada” (typische Wurst) und
"Coulis" aus kleinen Paprikaschoten

Morue avec du riz crémeux de sobrasada (charcuterie typique) et coulis de
poivrons rouges du “piquillo”

CARNES

MEAT LOVERS

Burguer de wagyu (225g.) con guacamole, picada de pimientos,

hojas de ensalada y cilantro

Wagyu Burger (225gr.) with guacamole, chopped peppers, salad and coriander
Wagyu Burger (225gr.) mit Guacamole, gewtirfelter Paprika, Salat und Koriander

Wagyu burger (225qg.) avec guacamole, poivrons haches, salade et coriandre

Curr)r rojo con fideos chuka - Pollo
Red curry with chuka noodles - Chicken / Roter Curry mit "Chuka Nudeln” -

Hihnchen / Curry rouge avec nouilles chuka - Poulet

Pechuga gourmet con sabayon de fruta de la pasion y patatas bravas
Chicken breast Gourmet with passion fruit "sabayén” and wild potatoes
Hahnchenbrust mit einer Zabaione aus Passionsfrucht und dazu scharfe Kartoffelecken
Poitrine de poulet au sabayon aux fruits de la passion et des pommes de terre aux “bravas”

Bloc de confit de pato y foie micuit con confitura de manzana

Duck confit bloc and foie micuit with apple jam

"Bloc de Confit" aus Entenbrust und "Foie Micuit” mit Apfelkonfiture
Bloc de confita au canard et foie mi-cuit avec de la confiture de pomme

Black angus con pure de patatas y chimichurri

Black angus with mashed potatoes and chimichurri

Black Angus Steak mit Kartoffelbrei und Chimichurrisosse
Black angus avec du purée de pommes de terre et du chimichurri

PASTA & RICE LOVERS

Linguini con gambas, salsa romescu y hojas de espinaca baby

Linguini with prawns, “romescu” sauce and baby spinachs leaves

Linguini mit Garnelen, Romescusosse und jungen Spinatblattern
Linguini aux crevettes, avec une sauce romescu et feuilles d’ épinards baby

Ravioli rellenos de queso y frutos secos con salsa trufada y parmesano
Ravioli stuffed with cheese and nuts with truffled sauce and parmesan
Ravioli gefullt mit Kase und Nussen mit Triffel-Sauce und Parmesan

Ravioli farcis au fromage et de noix avec sauce aux truffes et parmesan

Mix de setas, crujiente de parmesano y reduccion de jugo de ternera

Mix of mushrooms, crunchy parmesan and reduction of beef juice

Mix aus Pilzen, knusprigem Parmesan und einem Rindfleischsut

Mélange de champrgnons fromage parmesan croustillant et jus de veau réduit



DON JULIO*

18€

FOCACCIA*

19€

“4 ESTACIONES™

19€

VERDE
19€

BIANCA
N€

LA ROJA*
22€

SALINAS
22€

PIZ.7Z.AS

DAILY HOMEMADE

Bonito del norte El Velero y cebolla morada
Tuna “El Velero™ and purple onion

Thunfisch “El Velera” und lila Zwiebeln
Thon “El Velero™ et oignons violet

Focaccia con mortadela italiana
Focaccia with Italian mortadella
Focaccia mit ltalienischer Mortadela
Focaccia avec mortadelle italienne

Fhungi, corazon de alcachofas, guanciale stagionato y aceitunas
Funghi, artichoke hearts, guanciale stagionato and olives

Funghi, Artischockenherzen, Guanciale Stagionato und Oliven
Funghi, coeurs d' artichauts, guanciale stagionato et olives

Pesto, calabacin, mini mozzarella y tomate siciliano

Pesto, zucchini, mini mozzarella and Sicilian tomato

Pesto, Zucchini, mini Mozzarella und Sizilianische Tomaten
Pesto, courgettes, mini mozzarella et tomate sicilienne

Cabra, parmesano, gorgonzola dulce y ajo negro

Goat cheese, parmesan, sweet gorgonzola and black garlic

Cabra, Parmesan, sisser Gorgonzola und schwarzer Knoblauch
Chévre, parmesan, gorgonzola, doux et ail noir

Jamon ibérico de bellota, Parmigiano Reggiano y ricula

Iberian cured ham, Parmigiano Reggiano and rocket salad

Ibérico Schinken, Parmigiano Reggiano Kase (Parmesan) und Rucola
Jambon iberique, Parmesan Reggiano et roquette d' Ibiza

Anchoas de Santona, tomate cherry amarillo, aji molido dulce y
aceitunas negras

“Santona” anchovies, yellow cherry tomatoe, sweet ground chili and black olives
Anchovis "de Santona’, gelbe Cherrytomaten, gemahlener Knoblauch
und schwarze Oliven

Anchois de Santona, tomates cerises jaunes, ail haché doux

* Con aceite Olio Terre dell’Abbazia - With Terre dell’Abbazia olive oil

PASTA
ne

NUGGETS
ne

PIZZA
12€

MERLUZA
14 €

JOCKEY KIDS

Pasta napolitana

Pasta with tomato sauce
MNudeln mit Tomatensosse
Pate avec tomate

Nuggets de pollo con patatas fritas
Chicken nuggets with chips

Paniertes Hahnchen mit Pommes Frites
Poulet paneé avec frites

Margarita / Pavo / Atin
Margherita / Turkey / Tuna
Margherita / Truthahn / Thunfisch
Margherita / Dinde / Thon

Merluza con patatas o arroz

Hake with potatoes or rice

Haken mit Kartoffeln oder Reis

Merlu avec des pommes de terre ou du riz

COMPARTE TUS MOMENTOS CON NOSOTROS #JOCKEYIBIZA
SHARE YOUR MOMENTS WITH US #JOCKEYIBIZA

g jockeyibiza ’ @jockeyibiza n Jockeyibiza

POSTRES

THE SWEETER THE BETTER

CAFE TE




